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¢Qué estudias?

En Ingenieria de Alimentos orientas tu trabajo en beneficio de la salud de las
personas, por lo que aprendes a caracterizar, desarrollar, procesar e innovar alimen-
tos nutritivos al alcance de todo tipo de consumidores. B Te preparas para mejorar
y crear nuevos envases, procesos industriales de fabricacion mas sustentables y
realizar estudios de inocuidad para que los alimentos sean seguros. B Estudias la
normatividad alimentaria nacional e internacional. @ Buscas nuevos usos para sub-

productos comunmente obtenidos durante el procesamiento de alimentos.

Alumnas y alumnos de Ingenieria de Alimentos destacan in-
ternacionalmente en estancias académicas, por el solido pro-
ceso de formacion en investigacion, desarrollo y manejo de
tecnologia en los laboratorios y centros de investigacion es-
pecializados.

Te integras a una comunidad donde colaboras con profesionales del disefio y el pro-
cesamiento de alimentos a nivel piloto e industrial. M Te preparas en las ciencias de los
alimentos, inocuidad alimentaria, biotecnologia y nutricion para crear nuevos alimentos
con procesos de fabricacion eficientes, productivos y sostenibles

B Experimentas procesos de analisis, desarrollo e innovacion en los laboratorios es-
pecializados de alimentos. B Exploras, propones y transformas el campo de los ali-
mentos al participar en investigacion y proyectos de consultoria para resolver problemas
reales de malnutricion, desperdicio de subproductos agricolas, envases de alimentos no
biodegradables, inseguridad alimentaria, entre otros.
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Esta carrera es para ti si te interesa:

la quimica y la microbiologia; disefiar y desarrollar
alimentos saludables con nuevas tecnologias de
procesamiento y contenidos en envases activos e
inteligentes.




PLAN DE ESTUDIOS Ruta sugerida por semestre

Regina es egresada de la carrera de Ingenieria de Alimentos.
Realiz6 practicas en Sudafrica para determinar el estado de la se-
guridad alimentaria y realizé un proyecto de huertos escolares para
que los nifios tuvieran acceso a comida fresca y nutritiva. Su tesis
de maestria es una investigacion sobre la perspectiva de los pe-
quenos agricultores que producen cacahuate en Ghana.

- Ciencias de la ingenieria

. Ingenieria aplicada
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Macarena es egresada de Ingenieria de Alimentos
y trabajé en Alemania en una empresa lider de pro-
yectos y estandares globales de formulacion, donde
desarrollé productos 100% completos y balanceados
para mascotas. Actualmente trabaja en Holanda en in-
vestigacion y avances tecnoldgicos de la industria de
alimentos para mascotas.
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Obtén una solida preparacion en ciencias basicas e

ingenieria, cursando matematicas, fisica-quimica, bio-
quimica y microbiologia, asi como evaluacién sensorial
y procesos de transformacion de alimentos y bebidas.
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* Si ya cumpliste el requisito del idioma inglés que el ITESO solicita, no es nece-
sario tomarlo; si quieres estudiar otras lenguas el ITESO te ofrece francés, italiano,
aleman o chino. Consulta el requisito en la seccién de preguntas frecuentes del sitio
admision.iteso.mx. Las materias del plan de estudios estan sujetas a actualizacion
constante y puede haber cambios respecto de su orden o su contenido.
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“No formamos a los mejores del mundo,
sino a los mejores para el mundo”

Adolfo Nicolas Pachén, SJ.
General de la Compaiiia de Jesus (2008 a 2016)

Enrique egreso de la carrera de Ingenieria de Alimentos. Par-
ticipd en un programa de entrenamiento de una empresa trans-
nacional en el laboratorio de Microbiologia del Departamento
de Aseguramiento de la Calidad, donde implemento acciones
correctivas y preventivas para garantizar la calidad y la inocui-

) > £ Reconocimiento de Validez Oficial de Estudios (RVOE) segun Acuerdo Secretarial SEP num. 15018,
dad de los alimentos ahi producidos.

publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 29 de noviembre de 1976. El ITESO pertenece al Grupo
3 (Instituciones Acreditadas Consolidadas), del Programa de Mejora Institucional SEP.




Intégrate a Proyectos de Aplicacion Pro-

0 fesional, plantea soluciones a problemas
reales, en colaboraciéon con docentes, co-
legas y emprendedores.

Eres parte de la Universida
Al egresar de Ingenieria de Alimentos seras capaz de: M Desarrollar pro- jQSUita de Guadalajara

ductos alimenticios que contengan un alto valor nutricional. B Disefar procesos

- . L . . Er I mas gran r 1 1 i0 iversitari la his-
eficientes y altamente productivos para la fabricacion de alimentos. B Supervisar es parte del mas grande proyecto global de educacion universitaria de la his

. . . . , toria: la educacion jesuita, con mas de 450 afios de experiencia a la vanguardia del
y operar procesos de transformacion de alimentos. B Gestionar la calidad e ino-

cuidad alimentaria pensamiento y la accion en el mundo. B Te integras a una comunidad de un millon

y medio de estudiantes, que hoy acuden a 230 universidades en todos los continen-

B Ciretica oo o R SUVSURINNDRS tes. ® Eres parte de una propuesta educativa local que emprenden mas de 40 mil

“.’fesdest"a'a 'ib"ra‘°”° Ealalablieny profesionistas, 12 mil estudiantes, 2 mil docentes, quienes también se dedican a la
clon de tepache

investigacion, para transformar el entorno en un lugar mas justo y sustentable. m Te
formas en un gran ambiente estudiantil, en un campus verde con edificios inteli-
gentes; espacios de trabajo al aire libre; ciclopuertos; servicios de red; instalaciones
deportivas y una biblioteca con mas de 530 mil ejemplares impresos y mas de 2 mi-

llones en acervo digital.

Experimenta procesos de analisis, desarrollo e inno-
vacion, realiza practicas en el Laboratorio de Propie-
dades fisicas de los alimentos.
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Estudiar en el ITESO es:
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B Desarrollar tu espiritu y tu capacidad profesio-
nal en proyectos que te ayudan a crecer.

B Desafiarte y participar en los torneos, compe-
tencias y actividades deportivas que te retan.

B Formar parte de movimientos artisticos que
desarrollan tu sensibilidad en la musica, pin-
tura y actuacion.

B Es comunicarte en diversos idiomas, viajar al
extranjero y vivir una experiencia intercultural.

B Es encontrarte con personas que te escuchan,
te impulsan a crecer y a formar parte de una
comunidad.
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